
Questa conviviale ci ha visti 

attenti visitatori del Museo 

Branca, un’altra delle mete 

“fuori sede” che Maria Rita ha 

suggerito (anche a scopo ri-

sparmio) e che stanno caratte-

rizzando quest’anno rotariano. 

Questo Museo, di grande 

interesse sia industriale, sia 

storico, sia anche dal punto di 

vista dell’allestimento museologico, lo visitiamo grazie 

all’interessamento personale della stessa Maria Rita, alla 

quale va il nostro ringraziamento più vivo. 

Accolti e salutati da un gentile e simpatico signore, che si 

qualifica come Marco e come ex direttore della pubblicità 

dell’Azienda, iniziamo la visita. Il nostro accompagnatore 

precisa subito che la sua famiglia è da diverse generazioni 

legata alla Branca: lui è uno degli artefici di questo Museo, 

vero pioniere nella costellazione dei Musei d’impresa che 

oggi comprende oltre 70 istituzioni, ciascuna delle quali 

racconta la storia di una realtà industriale. 

Un dato che riguarda l’Azienda e che ci dà un’idea della 

sua attività è che da questo stabilimento escono ogni anno 

ben 20 milioni di bottiglie. In uno stabilimento argentino – 

l’unico altro luogo di produzione oltre a quello di Milano -  

vengono prodotte 55 milioni di bottiglie all’anno, utilizzate 

per comporre un cocktail nazionale: fernet e coca cola. In 

Europa le utilizzazioni sono molteplici: aperitivo, digesti-

vo, base di cocktails. 

Il Museo si snoda 

lungo un grande corri-

doio, con alcuni spazi 

laterali dove sono 

accolti allestimenti 

specifici. Il punto di 

partenza è il “salotto” 

di casa Branca: uno 

spazio con i ritratti dei fondatori. L’idea iniziale che sta alla 

base della nascita dell’Azienda, 172 anni fa, è sanitaria. 

Allora malaria e colera erano veri e propri flagelli. Bernar-

dino Branca, speziale, in collaborazione con un medico 

(presumibilmente il dott. Fernet di ignota nazionalità) crea 

il prodotto medicinale che renderà l’azienda famosa nel 

mondo, il fernet, valida cura per entrambe le malattie. E 

così, nel 1850, nasce lo stabilimento per produrlo. 

Il percorso nel Museo è un viaggio affascinante nel tempo. 

Accompagnati dalle spiegazioni, esaurienti ed al tempo 

stesso brillanti, della nostra guida, percorriamo la storia 

dell’azienda attraverso gli oggetti esposti: medaglieri, con 

premi ed onorificenze guadagnati nelle varie Esposizioni in 

tutto il mondo, attrezzi, macchinari ed utensili, che descri-

vono il ciclo di lavorazione per arrivare al prodotto finito, 

campioni di spezie provenienti da quattro continenti che 

costituiscono la materia prima per arrivare al fernet. Per 

raggiungere questo obiettivo ci vogliono ben 27 spezie, 

tutte rigorosamente naturali e, va da sé, sapientemente 

dosate.  

Di  particolare 

interesse la rico-

struzione di am-

bienti, quali ad 

esempio, un ufficio 

degli anni Cinquan-

ta ed un laboratorio 

di falegnameria, che “calano” il visitatore nell’epoca alla 

quale si riferiscono, facendo vivere per un attimo sensazio-

ni ed emozioni di chi all’epoca in quegli ambienti lavorava. 

Un altro motivo di grande interesse è la serie di manifesti 

pubblicitari che raccontano l’evoluzione del gusto, della 

grafica e della comunicazione nelle varie epoche. 

Alla fine del Museo, un vastissimo assortimento di botti-

glie dei prodotti dell’Azienda ci documenta ulteriormente 

l’evoluzione della grafica, ad esempio, nelle etichette e 

dello stile di presentazione delle bottiglie stesse. C’è anche 

un armadio con tutti i tentativi di imitazione. Quando 

Fernet era un marchio, abbondavano sulle bottiglie di 

concorrenti scritte del tipo: Fernet ad uso Branca. Ora che 

la parola fernet si può usare perché divenute indicativa di 

un prodotto generico, gli imitatori si sbizzarriscono con 

variazioni sull’immagine brevettata, quella dell’aquila che, 

in cima al mondo, tiene che fra le zampe una bottiglia di 

Branca, pronta a farne dono all’intera umanità. 

Di particolare interesse la conclusione della visita: una 

“passeggiata” nelle cantine dove una distesa a perdita 

d’occhio di gigantesche botti in rovere di Slavonia fanno 

raggiungere ai 

prodotti della 

Branca la loro 

eccellente qualità.  

C’è anche una 

gigantesca botte-

madre risalente al 

1892 (così gigan-

tesca – contiene 

84.000 litri di 

brandy Stravec-

chio Branca-  che 

la costruzione che la racchiude fu eretta in epoca successi-

va) da cui, al tempo giusto, il brandy è distribuito, per 

ulteriore invecchiamento, in altre botti sottostanti. 

Questa visita, conclusasi con una ottima cena in un vicino 

ristorante, ci ha permesso di conoscere da vicino un’altra 

eccellenza italiana.  

Edoardo Rovida 
 

 
 

 

 

COMUNICAZIONI 
 

Ricordiamo ai Soci che durante la conviviale di  
 

MARTEDÌ 12 DICEMBRE 
 

avverrà lo spoglio delle schede relative alle elezioni  
 

CONSIGLIO 2018/19 E PRESIDENTE 2019/20 
 

E’ IMPORTANTE CHE TUTTI I SOCI VOTINO 
 

Le schede compilate, potranno essere consegnate a mano 

anche in occasione dell’Interclub di Martedì 5 Dicembre. 

Presidente Luigi CELLA 
Segretario Massimo MARNATI 
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VISITA AL  MUSEO F.LLI BRANCA 



 

 

Rotary Club Milano San Babila 
c/o Studio Terruzzi - Via della Moscova 10, 20121 Milano  

Cell. 334.93.78.99.2   -   info@rotarymilanosanbabila.it   -   www.rotarymilanosanbabila.it 

ORARIO SEGRETERIA: dal Lunedì al Giovedì 09:30 - 12:30 
RIUNIONI CONVIVIALI: Tutti i Martedì ore 20:00 c/o  Hotel NH President - Largo Augusto 10 - Milano 

SOCI PRESENTI: CACOPARDI Corrado(11+0), CAMERINO Aldo(8+0), CAMERINO Andrea(7+0), CARIBONI Mariella(8+0), CATARINELLA Michele(9+1), 
CELLA Luigi(13+2), CHICCOLI Paola(9+0), COSTA Riccardo(12+0), DI RENZO VILLATA Gigliola(10+0), FERRARI Gabriele(3+0), FUNARI Florestano(8+0), 
LOCATELLI Paolo(7+0), MARTEGANI Enrico(13+0), MAURO Gianfranco(11+0), NESTA Filippo(8+1), OSCULATI Giorgio(10+0), PARISET Paolo(11+0), 
REGGIORI Alessandro(7+0), ROVETTA Alberto(6+0), ROVIDA Edoardo(13+0), SURANO Maria Rita(10+0), TEDONE Giuseppe(8+1), TERRUZZI Giovanni
(10+1), VILLA Dario(1+0), ZANCAN Giorgio Maria(4+0)      
 

PERCENTUALE PRESENZE: 42% 
 

SOCI GIUSTIFICATI: ASCIOTI Roberto, BAJ Federico, BOLZONI Luca, BRUSCHI Giuseppe, CAPONE Antonio, COLUCCI Gianni, DE SCALZI Leonardo, 
DEVECCHI BELLINI Stefano, FERLA Gianfranco, FIORENTINI Giuseppe, FISOGNI Carlo, FUSCONI Agostino, GAILLET Anne-Manuelle, GALBIATI Alva-
ro, LEONI Ernesto, , MAIONE Melania, MARNATI Massimo, ORTOLANI Antonio, PATRONE Paola, PELLEGRINI Daniele, PORCARI Carlo, ROCCHELLI 
Pietro, RUOSI Wolfango, RUSSO Mario, RUSTICI Renzo, SANTORO Elena, SERENA Mauro, SIGNORELLI Carlo, TOGNON Massimo, TRITTO Guido, VE-
NEZIA Alberto, VENUTI Gianfranco, VETTESE Antonio, ZANOLETTI Ferdinando, ZIBETTI Marco  
 

SOCI IN CONGEDO: BARTALINI, FERMANI 
 

SOCI ONORARI: Rita Brunetti Rovida 
 

OSPITI DEI SOCI: Dr.ssa Maria CURRERI (CACOPARDI), Chiara (CAMERINO Andrea), Piera (CELLA), Dr.ssa Alessandra PEDRUZZI (LOCATELLI), Valentina (MAURO, Antonel-

la (NESTA), Daniela (OSCULATI), Francesca - Dr.ssa Maria Luisa MILANI (REGGIORI), Anna (ROVETTA), Paola (TERRUZZI) 
 

 

 

CALENDARIO PROSSIMI EVENTI 

Si ricorda che, se non diversamente specificato, per le conviviali, è obbligatorio comunicare la propria assenza, la presenza di consorti e di eventuali ospiti 

LA COMUNICAZIONE, PER MOTIVI ORGANIZZATIVI DEVE AVVENIRE, PREFERIBILMENTE VIA E-MAIL, ENTRO LE 12:00 DEL LUNEDÌ PRECEDENTE  

CLUB 
SE NON DIVERSAMENTE SPECIFICATO, È SEMPRE GRADITA LA PRESENZA DI CONSORTI E OSPITI 

 

 
MARTEDÌ 5 DICEMBRE 2017 ORE 20:00  
PALAZZO CUSANI - INGRESSO VIA DEL CARMINE 

INTERCLUB GRUPPO 10 
PARTECIPANO I SOCI CHE HANNO PRENOTATO 

 
 

MARTEDÌ 12 DICEMBRE 2017 ORE 20:00 
NH PRESIDENT - LARGO AUGUSTO, 10 

DR.SSA ANNAMARIA HEINREICH 
I molti lavori del lavoro di costumista 

 

ELEZIONI CONSIGLIO 2018/19 E PRESIDENTE 2019/20 

 
 

MARTEDÌ 19 DICEMBRE 2017 ORE 19:45 
PALAZZINA APPIANI - VIALE REPUBBLICA CISALPINA  

(INGRESSO DA VIALE ELVEZIA) 
 

CHARITY DINNER 

FESTA PRENATALIZIA 
Serata a favore di  

“Stile di vita, nutrizione e vela” 
un progetto a sostegno delle persone affette da Sclerosi Multipla 

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA ENTRO MARTEDÌ 12 DICEMBRE 

 

ROTARACT SAN BABILA 
 

Per maggiori informazioni:  
Chiara Larizza cell. 335-7361074  

email rotaract.sanbabila@gmail.com   
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